MARAT’ARC

2025/2026

Restauration proposée par plateau repas :

Assortiment de charcuterie
230g

) 5GB CHARCUTERIE

1 x Jambon sec 1 tranche

1 x Jambon blanc 1 tranche
1 xRillette de porc 30g

1 x Paté de campagne 30g

1 x Andouille 1 tranche

1 x Rosette 1 tranche

1 x Salami pur pore 1 tranche

1 x Saucisson a l'ail 1 tranche

e

1 part d'emmental

Option fromage et dessert 1

personne

1 part de brie
25¢9) 259)

1 &clair OU 1 grillé aux pommes

Choix 1:
Assortiment de charcuterie
+
Fromage
+
1 dessert au choix a préciser
+
1 paquet de chips
+
1 boisson au choix a la buvette
+

(Pain et cornichons)

10€

@ 53 FROMAGE

1 x Emmental La part 25g

1 x Brie La part 25g

@ @ DESSERTS

Eclair au chocolat

Grillé aux pommes




Buffet Tradition 1 personne

° & SALADES

Tahoulé & l'arientale 200g 0
Coleslaw 200g 0
Concombre ala créme 200g 0
Céleri rémoulade 200g 0
Carottes rapées 200g 0

) =GB CHARCUTERIE

1x Rosette 1tranche

1 x Salami pur porc 1 tranche
1 x Saucisson a l'ail 1 tranche
1x Réti porc 1 tranche

1 x Réti de boeuf 1 tranche

° @, FROMAGE

1 x Emmental La part 25g

=L ¢

A —— Lot il s 1x Brie La part 25g
@59 259
tacir OU 1 g aur pommes € & DESSERTS

Eclair au chocolat

Grillé aux pommes

Option fromage et dessert 1
personne

Choix 2 :
Assortiment de charcuterie
+
1 salade au choix a préciser
+
Fromage
+
1 dessert au choix a préciser
+
1 paquet de chips
+
1 boisson au choix a la buvette
+

(Pain et cornichons)

12€







